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m Auf Messers Schneide

Messer sollen scharf sein. Um das zu erreichen, miissen Geometrie und Werkstoff
der Klinge aufeinander abgestimmt sein.

-V

D as Messer ist Gebrauchs-
gegenstand und Faszinosum
zugleich, Allzweckgerat und mys-
tisches Symbol, sozusagen geeignet
fiir Kampf und Kulinarisches. Ein
Messer - fiir eine spezielle Aufga-
be und einen geschulten Nutzer
gefertigt — kann in technologische
Grenzbereiche vorstofien. Aber die
Mehrzahl der Messer, die ja fiir den
Alltagsgebrauch gedacht sind, muss
in verschiedenen Situationen be-
friedigende Schnitte ermdglichen.
Je weniger ein Hersteller weif3,

was der Kiufer mit einem Messer
schneiden will, desto mehr Sicher-
heiten muss er bei der Konstruktion
einplanen. Industriell hergestellte
Messer sind daher so ausgelegt, dass
sie auch starke oder unsachgemifie
Beanspruchungen moglichst lange
unbeschadet iiberstehen, ohne in
ihrer Schneidleistung allzu sehr
nachzulassen: vom Missbrauch als
Dosendftner bis zur Reinigung in
der Sptilmaschine.

In der industriellen Fertigung
werden Messerrohlinge heutzutage
aus Stahl — dem Werkstoff erster
Wahl fiir Messer — geschmiedet
oder gestanzt. Die anschlieflende
Wiarmebehandlung hértet den
Werkstoff aus. Durch Harten 4n-
dert sich das Gefiige des Stahls und
damit dessen mechanische Wider-
standsfahigkeit. Schliellich werden
die Klingen ge-

schliffen und eventuell beschichtet.
Die Beschichtung kann aus Griin-
den des Designs erfolgen oder auch,
um die Messer noch besténdiger
gegeniiber chemischen Einfliissen
- Stichwort Geschirrspiiler - zu
machen oder um die Reibung an
den Klingenflanken herabzusetzen.
Grundsitzlich bestehen Messer

aus nichtrostendem Stahl, haufig
Chrom-Molybdin-Stahl. Fiir die
Herstellung hochwertiger Messer
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Mit der Klinge eines hochwertigen Profi-
kochmessers [dsst sich nicht nur Gemuse
schnippeln. Seine Klinge ist so scharf,

sind aber auch spezielle und zum
Teil weniger pflegeleichte Materi-
alien wie reine kohlenstofthaltige
oder pulvermetallurgische Stihle
gefragt. Dann geht es allerdings eher
um Einzelstiicke oder Kleinserien.
Ein Messer besteht aus Griff
und Klinge, deren scharfes Ende
als Schneide bezeichnet wird. Der
Querschnitt der Klinge dhnelt
einem Keil, den der Benutzer des
Messers versucht, ins Schnittgut
zu treiben: entweder durch einen
Druckschnitt oder durch einen
ziehenden Schnitt. Ein Beispiel fiir
einen Druckschnitt ist das Auf-
schneiden eines Apfels, den man in
der Hand halt. Mit einem Kiichen-
messer fithrt man héufig eher
ziehende Schnitte
. aus, etwa
=" beim Sala-
mi oder Brot
schneiden - oder eine Mischform.
Je spitzer die Schneide am Ende
zulduft und je schmaler die Klinge
ist, desto weniger Kraft ist nétig,
um die Klinge ins Schnittgut zu
driicken. Denn kleinere Schneiden-
winkel und geringere Klingenbrei-
ten verringern die Reibungskraft,
die der Bewegungsrichtung des
Messers entgegenwirkt (Abb.1).
Schneidenwinkel zwischen 10 und
20 Grad gelten als spitz. Welche
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dass es sogar ein menschliches Haar der
Lange nach spalten kann.

Werte sich erreichen lassen, hangt
vom Werkstoff der Klinge und
dessen Vorbehandlung ab.

In der Praxis endet die Schneide
natiirlich nicht in einer einato-
migen Lage der Klinge, sondern
erreicht nur eine bestimmte Breite,
die ebenfalls vom Werkstoff ab-
héngt. Bei Rasierklingen kann die-
ser Wert bis auf rund 0,05 Mikro-
meter sinken, hochwertige Kiichen-
messer erreichen eine Schirfe von
einem bis wenigen Mikrometern,
bei Besteckmessern sind es meist
fiinf bis 30 Mikrometer. Allerdings
sorgt heutzutage bei den meisten
Besteckmessern der Wellenschliff
mit den millimeterbreiten Sége-
zdhnen fiir die Schneidfdhigkeit.
Die Angabe der Schirfe macht in
diesem Fall also keinen Sinn.

Ob ein Nutzer mit einem Messer
zufrieden ist, hingt jedoch nicht
nur von der Schirfe der neuen
Schneide ab, sondern auch davon,
wie lange sie scharf bleibt. Die
»Schneidhaltigkeit® gibt an, wie
bestidndig die Schneide gegeniiber
mechanischen, chemischen oder
thermischen Einfliissen ist. Stahl
ist eine Legierung aus Eisen, mit
geringen Mengen Kohlenstoff und
weiteren chemischen Elementen.
Die Beschaffenheit des Stahls wirkt
sich direkt auf die chemische und
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mechanische Bestindigkeit einer

Schneide aus. Klassischer Klingen-
stahl setzt sich aus einer Grundmas-
se — den Eisenmischkristallen — und
den darin eingelagerten Karbiden
(Kohlenstoffverbindungen) zusam-
men, die hart und sprode sind. Wie
erwédhnt lassen sich die Harte und
Zshigkeit der Grundmasse mafi-
geblich durch eine Warmebehand-
lung beeinflussen. Das Mengenver- v, ¢
héltnis zwischen Grundmasse und

Karbiden sowie die Grofle der Kar- B Keilwinkel
bide bestimmen dabei, wie die Geo- Bett Effektiver Keilwinkel
A Ziehwinkel

metrie einer Schneide aus einem
bestimmten Stahl ausfallen kann:

Je hoher der Karbidanteil ist, desto
grofler muss bei einer Messerklinge
der Schneidenwinkel bleiben. Denn
sonst kommt es beim Schleifen und
beim spiteren Gebrauch leicht zu
Ausbriichen an der Schneide, weil
die Karbide nicht mehr geniigend
Halt in der Grundmasse finden.
Fiir eine hohe Schnittqualitat ist

Vs W

Abb.1 Beim ziehenden Schnitt veran-
dert sich aufgrund der Vektorgeometrie
der fur das Schnittgut,sichtbare” Schnei-

hoherer Hirte und somit groflerer
Schneidhaltigkeit, sind deutlich
sproder als Klingen mit geringerem
Kohlenstoffgehalt und zdherem

Landes, 2006

Ziehender Schnitt

V; Ziehgeschwindigkeit
Vy Vorschubgeschwindigkeit
Vs Schnittgeschwindigkeit

denwinkel in einen effektiven Schnei-
denwinkel: Er fallt umso kleiner aus, je
grofBer die Zuggeschwindigkeit ist.

fiir Keramikmesser: Sie behalten
zwar ihre Schneidfahigkeit iiber
einen relativ langen Zeitraum bei,
brechen aber sehr leicht aus. Wie

#) Weiterfithrende Infos:
R. Landes, Messerklingen
und Stahl - Technolo-
gische Betrachtung von
Messerschneiden, Wie-
land, Bad Aibling (2006)

also ein Werkstoff mit einer feinen
Gefiigestruktur erforderlich.
Anders gesagt: Klingen mit

Gefiige. Sie sind deshalb anfilliger
firr Ausbriiche der Schneide bei
falscher Benutzung und gegeniiber

lange ein Nutzer mit einem solchen

Messer gliicklich ist, hat er also

buchstiblich selbst in der Hand.”
Michael Vogel

hoherem Kohlenstoffgehalt, d. h.

Korrosion. Sinngemaf3 gilt das auch
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